étapes Restaurants

Le dépaysement se vit parfois autour d'une table. Ici ou ailleurs, certaines bonnes
adresses ou savourer la cuisine du monde, sélectionnées par la rédaction.
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Boubous colorés en guise de nappes,
monumentaux joueurs de tam-tam en
bois, plat typiques : sous Ia houlette
de Marcel Boumn, on aime I"Afrigue.
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Le lion indomptable (Marcel Boum),
86, rue de la Réunion, 75020 Paris.
Tél. 07 44 93 04 09.




